SENA

N

GESTION DE INNOVACION Y LA COMPETITIVIDAD

NOMBRE DEL FORMATO

EVIDENCIA DOCUMENTAL 2

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica Clasificada . Publica Reservada

2. Realizar contacto y sensibilizaciones a las potenciales panaderias en pro de
consolidar la meta del Centro de Formacién como beneficiarios del proyecto
nacional, confirmando su participacion o causal de rechazo, en el instrumento o
medio de informacion previsto para ello.

e Se realizo el contacto y proceso de sensibilizacion con diferentes panaderias
potenciales de la zona, presentando los objetivos, beneficios y alcances del
proyecto nacional, a través de llamadas telefénicas, mensajes y posters se logro
confirmar la participacion de varias panaderias interesadas.

PANIFICACION ARTESANAL
EL SENA Cauca invita CON ;MASA MADRE!

a emprendimientos,
panaderias, pizzerias
y establecimientos
relacionados con la

elaboracion de masas o
¥ Capacitacion:
a participar en el

proyecto nacional de 1-5deDiciembre del 2025, en las instalaciones
masa madre. de la Institucién educativa EL OASIS Piendamé.

AGENDA TU CUPO AQUI: Horarios: 9:00am -12:00 pm
3217825199 2:00 pm-5:00 pm

PIENDAMO - TUNIA

llustracion 1. Poster realizado para hacer la divulgacién del
proyecto en el municipio de Piendamo, Cauca.
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{ 30 a2z CURSODE PANADERIA @*... Chv

Dofa Ninfa, Maria Zuliet La Venta...

Buenos tardes a todos,
Mi nombre es Gabriela Valdés, instructora
SENA.

La capacitacion comienza el dia martes 9
hasta el viernes 12 de Diciembre en el
salén cultural de la venta a las 2 pm.

Con una duracion diaria de
aproximadamente 2 horas.

Por favor llevar lo siguiente:

Una libra de harina para panaderia, 10 gr
de azucar, un tarro de litro o litro y medio,
puede ser de plastico o vidrio, con tapa
ancha. También tapabocas, gorro y
delantal.

Es de vital importancia que puedan
asistir a todas las jornadas, ya que la
certificacion y el sello final otorgados
por el SENA dependen del cumplimiento
completo del proceso formativo.

Les agradezco su responsabilidad y el
compromiso con esta formacion.
Cualquier duda me la pueden hacer saber
por este medio o por mensaje interno.
Muchas gracias. 5:53p.m. o

Mariela Tulcan Grupo Piendamo
Gracias profe. 6:08p.m

~Alba Tovar +57 316 5417561

+ @ 9

llustracion 2.

Conversacion via WhatsApp de grupo
realizado en la vereda la venta (Popayan
Rural) informando sobre la programacién
de la transferencia tecnolégica a
potenciales panaderias interesadas.

< 30 22 Grupo Piendamo Masa mad... CNV

2 en linea

Buenas tardes a todos,
Mi nombre es Gabriela Valdés, instructora
SENA.

La capacitacion comienza el dia lunes 1
hasta el viernes 5 de Diciembre en la
institucion educativa el Oasis Piendamo.
Con una duracién diaria de
aproximadamente 2 horas en cada
horario (mafiana y tarde).

Para recordarles llevar lo siguiente:

Una libra de harina para panaderia, 10 gr
de azlcar, un tarro de litro o litro y medio,
puede ser de plastico o vidrio, con tapa
ancha. También tapabocas, gorro y
delantal.

Es de vital importancia que puedan asistir
a todas las jornadas, ya que la
certificacion y el sello final otorgados por
el SENA dependen del cumplimiento
completo del proceso formativo.
Les agradezco su responsabilidad y el
compromiso con esta formacion.
Cualquier duda me la pueden hacer saber
por este medio o por mensaje interno.
Muchas gracias. Nos vemos mafiana
Editado 1:26p.m. v
& A2
Mariela Tulcan Grupo Piendamo

e Gracias por la informacién. .11, ,

Maria Y Glorida Grupo Piendamo
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llustracion 3.

Conversacion via WhatsApp de grupo
realizado en el municipio de Piendamo,
Cauca informando sobre la programacion
de la transferencia tecnolégica a
potenciales panaderias interesadas.
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